
http://www.youtube.com/watch?v=B9n-lkpUls0


Erikoistu ja menesty
Honey factoryn tarina

Uudet askeleet elintarvikealalla seminaari 11.3



Harrastuksesta 

ammatti
● Kiinnostuksesta luontoon

● Mehiläishoidon alkeiskurssi

● Omat pesät  (3.kpl pesiä 2017)

● Ensimmäinen lajihunaja 2017

● Yrityksen perustaminen 2018 

● Ammattitutkinto suoritettu 2019



Lajihunajien kerääminen

● Mesikasvien kukkimisajat

● Kasvupaikat

● Mitä lajihunajaa lähdetään hakemaan

● Kukintojen seuranta koko ajan

● Siirtotarhaus

● Hunajien kerääminen heti kukinnan loppumisen 

jälkeen

● Hunajien tutkiminen aistinvaraisesti



Lajihunajat poikkeavat toisistaan 

● maku

● haju

● väri

● koostumus

Esim. Horsmahunaja on 

puhtaimmillaan aivan kirkasta ja 

juoksevaa kun taas vadelma hunaja 

kiteytyy jo kahdessa viikossa 

kovaksi.



Hillasuon hunaja



Kanerva 
hunaja



Aulangon lehmushunaja



● Lajihunajien käyttötarkoitusten 

perustelut.

● Mielleyhtymät ; voidaan verrata muihin 

luxus tuotteisiin.

● Kuluttajatottumukset? 

● Pyrkimykset ja 

tavoitteet?

Kulutustottumukset



Tuotteistaminen ja brändäys

● logon ja tuotepakkauksien suunnittelua ammattilaisen kanssa

● ekologisempia pakkausvaihtoehtoja



Brändin luomista





Markkinointi

● markkinoinnin merkitys lajihunajan myynnin edistämisessä

● markkinointikanavat sosiaalinenmedia,verkkosivut

● yhteistyökumppaneiden tärkeys



Lajihunajilla voidaan nostaa Suomalaista ruoka brändiä

Vadelmahunaja Hillasuonhunaja
Voikukkahunaja

Lehmushunaja
Kanervahunaja



Haasteet luovat uudet tienviitat

● Pysy aallon harjalla

● Mukautuminen kaupallisiin 

olosuhteisiin

● Tarkasta LTS aika-ajoin



Hämeen oma hunaja biohajoava purkki

http://www.youtube.com/watch?v=5xvOAWhrkJw


Kiitos kaikille 

osallistujille ja 

hyvää kevättä!




